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robot ¢ coupe’

KONFORMITATSERKLARUNG

Robot-Coupe SNC:

Vie oben mit ihrer Typenbezeichnung angegebenen
Gerdte entsprechen

* Den grundlegenden Anforderungen der folgenden EG-
Richtlinien und den diese umsetzenden gesetzlichen
Bestimmungen:

- Maschinenrichtlinie (RL 2006/42/EG)

- Niederspannungsrichtlinie (RL 2006/95/EG)

- Elektromagnetische Vertréglichkeit (RL 2004/108/EG)
- Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 iber Materialien

und Gegenstinde, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berishrung zu kommen,

- Verordnung (EU) Nr. 10/2011 iber Materialien und
Gegenstiinde aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen

- Beschréinkung gefdhrlicher Stoffe in Elektro- und
Elektronikgerdten (RL 2002/95/EG)

- Entsorgung von Elektro- und Elektronikgerdten
(RL 2002/96/EG)

* Den Bestimmungen der folgenden harmonisierten
Europdischen Normen und den auf dem Gebiet
der Gesundheit und Sicherheit geltenden
Rechtsvorschriften:

- EN 12100-1 und 2 - 2004: (Sicherheit von Maschinen —

Grundbegriffe, allgemeine Gestaltungsleitséitze)

-EN 60204-1 - 2006 (Sicherheit von Maschinen -

Elekirische Ausristung von Maschinen, allgemeine
Anforderungen)

- EN 12852: (Vertikalkutter und Mixer)

- EN 1678-1998: (Gemiiseschneidemaschinen)
- EN 454: (Planetenrishr- und -knetmaschinen)

- EN 12853: (Handmixer und Handriihrer)

- EN 14655: (Baguette-Schneidemaschinen)

- EN 13208: (Gemiiseschalmaschinen)

- EN 13621: (Salatschleudern)

- EN 60529-2000: Schutzarten durch Gehduse:

- IP 55 fir die Schalter
- IP 34 fir die Gerdte

Montceau en Bourgogne, den 13. Februar 2013

Alain NODET

[
Technischer Leiter /;’:TK_VQ- .

Pl

Robot-Coupe sNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc — BP 134 — 71305 Montceau en Bourgogne Cedex - France




INHALT

GARANTIE

WICHTIGE HINWEISE

WIR GRATULIEREN ZU IHREM
KAUF EINES ENTSAFTER
J80 Ultra ¢ J 100 Ultra

INBETRIEBNAHME

MONTAGE J 80 Ulira

MONTAGE J 100 Ultra

VERSCHIEDENE ANORDNUNGEN

EMPFEHLUNGEN
REINIGUNG
TECHNISCHE DATEN
SICHERHEIT

IM FALL EINES PROBLEMS
NORMEN

REZEPTE

TECHNISCHE DATEN
* Perspektivische ansicht
¢ Schalt- und Stromlaufplan
* Montageanleitung fiir Zentrifuge 39910
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ROBOT-COUPE s.N.c., GARANTIEBEDINGUNGEN

For Ihr neves ROBOT-COUPE-
Produkt gilt dem urspriinglichen
Kéufer gegeniiber eine Garantiefrist
von einem Jahr, gerechnet vom

Kaufdatum an, wenn Sie es von
ROBOT-COUPE s.N.c. gekauft haben.

Wenn Sie lhr ROBOT-COUPE-Produkt
bei einem Handler gekauft haben,
Ubernimmt lhr Héndler die Garantie
fir Ihr Produkt. (Erkundigen Sie sich
bitte bei lhrem Handler nach den
Garantiefristen und -bedingungen.)

ROBOT-COUPE s.N.c. ibernimmt die
Garantie fir Material- und/oder
Herstellungsfehler.

DIE ROBOT-COUPE s.N.C..
GARANTIE GILT NICHT FUR :

1 - Schaden, die durch MiBbrauch, Fehl-
gebrauch, Herunterfallen oder durch die oder als
das Ergebnis der Nichtbeachtung der Anleitungen
zur Montage, Bedienung, Reinigung, Wartung
durch den Benutzer oder Aufbewahrung verur-
sacht wurden.

2 = Das Schérfen und/oder den Ersatz von
schneidenden Teilen oder Messern, die durch
normalen Gebrauch oder Mibrauch stumpf
geworden, angeschlagen worden oder abgenutzt
worden sind.

3 - Material oder Arbeit zum Erneuern oder
Reparieren von zerkratzten, verrosteten, ange-
schlagenen, fleckigen, verbeulten oder verférbten
Oberflachen, Klingen, Messern, Aufsétzen oder
Zubehérteilen.

4 - Veréinderungen, Zusitze oder Reparaturen,
die nicht von dem Unternehmen oder von einer
autorisierten Kundendienststelle vorgenommen
wurden.

5 = Den Transport zu oder von einer autorisierten
Kundendienststelle zum Reparieren eines Geréites.

6 - Arbeitskosten fir das Installieren oder
Ausprobieren von Aufséitzen oder Zubehérteilen
(wie z. B. Schisseln, Auflagen, Messern,
Aufsatzen), die aus welchem Grund auch immer
ausgetauscht werden.

7 = Kosten firr das Umkehren der Drehrichtung
von Dreiphasen-Elekiromotoren (Verantwortungs-
bereich des Installateurs).

8 - TRANSPORTSCHADEN. Fir sichtbare und
versteckte Schéden ist das Transportunternehmen
verantwortlich. Der Empfénger muf3 das Trans-
portunternehmen und den Versender sofort bzw.
- im Fall von versteckten Transportschéden - sofort
nach deren Entdeckung benachrichtigen.
BEWAHREN SIE ALLE ORIGINALVER-
PACKUNGEN UND DAS VERPACKUNGS-
MATERIAL ZUR KONTROLLE SEITENS DES
TRANSPORTUNTERNEHMENS AUF.

Weder ROBOT-COUPE s.N.C. noch die ihr ange-
gliederten Unternehmen noch ihre Handler,
Fihrungskrdfte, Direktoren, Vertreter, Mitarbeiter
und Versicherer Gbernehmen die Haftung fir
Folgeschéden oder andere Schéden, Verluste
oder Kosten in Verbindung mit oder aufgrund der
Unfahigkeit, das Geréit, zu welchem Zweck auch
immer, zu benutzen.




WICHTIGE HINWEISE

BEDIENUNGSANLEITUNG
AUFBEWAHREN

ACHTUNG! Um Unfdllen wie Stromschlégen und Korperverletzungen sowie Sach- und Geréteschdden durch unsachgemaBen
Gebrauch vorzubeugen, bitten wir Sie, die folgenden Hinweise sorgfaltig zu beachten und sie genauestens zu befolgen. Durch das
Lesen der Bedienungsanleitung machen Sie sich mit lhrem Gerdt und der korrekten Benutzung seiner Ausstattung vertraut. Lesen
Sie die Anleitung bitte ganz durch und geben Sie sie auch jeder anderen Person, die das Gerat benutzen kénnte, zu lesen.

AUSPACKEN

* Das Geréit sowie Beutel und Késtchen mit Zubehsr
und Spezialteilen vorsichtig aus der Verpackung
nehmen.

e VORSICHT beim Auspacken der schneidenden
Teile (Messer, Messerblatter, Scheiben usw.).

AUFSTELLEN

e Das Gerdt auf einer stabilen und sauberen
Arbeitsfliche sowie in einer geeigneten Arbeitshche
verwenden.

ANSCHLIESSEN

® Bevor das Gerdt angeschlossen wird, iiberprifen,
ob die Stromart des Netzanschlusses mit der auf
dem Fabrikschild des Motorblocks angegebenen
Stromart Gbereinstimmt und ob die zul@ssige
Stromstdrke ausreicht.

MONTAGE

e Die einzelnen Schritte der Montage (s. folgende
Seiten) genau beachten und darauf qchten, dass
alle Teile korrekt eingesetzt werden.

BEDIENEN

* Den Deckel nicht vor dem vollstandigen
Stillstand des Motors und des Siebs abnehmen.

* Nicht versuchen, die Verriegelungs- und
Sicherheitsvorrichtungen zu umgehen.

e Keine Nicht-Lebensmittel-Produkte in den
Einfillschacht geben.

* Das Gerat verfigt Gber einen Deckel mit einer
einzigartigen Einfillautomatik. Die Zutaten mis-
sen lediglich in den Einfillschacht gegeben wer-
den und das Gerat erledigt den Rest.

¢ Wenn trotzdem Zutaten im Einfillschacht stecken
bleiben sollten, NIEMALS einen anderen
Gegenstand als den Stopfer benutzen, um den
Einfillschacht frei zu bekommen.

Andere Lésung: das Gerét ausschalten und die
Zutaten aus dem Einfillschacht nehmen.

e Niemals mit der Hand in den Auswurftrichter
greifen. Wenn der Tresterauswurf verstopft sein
sollte, den J 80 Ultra/J 100 Ultra ausschalten und
den Deckel unter flieBendem Wasser reinigen.

* Das Gerdt nie unbeaufsichtigt laufen lassen.

REINIGEN

* Vor dem Reinigen immer den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

e Gerat und Zubehor
Arbeitsdurchgang reinigen.

* Das Gerdt nie mit einem Wasserstrahl oder einer
Schaumdise reinigen.

* Den Motorblock nicht ins Wasser tauchen.

* Fir jedes Bestandteil (aus Edelstahl oder
Kunststoff) ein geeignetes Reinigungsmittel benut-
zen.

nach jedem

* Beim Reinigen der Kunststoffteile Reinigungsmittel
mit stark basischen Substanzen (wie z. B.
Natronlauge, Ammoniak usw.) vermeiden.

e Der Saftauffanger, der Deckel und der
Tresterbehdlter kénnen in der Spilmaschine gerei-
nigt werden. Um die Lebensdauver dieser
Bestandteile zu verléngern, empfehlen wir jedoch,
sie mit einem Handspilmittel zu reinigen.

* Robot-Coupe kann auf keinen Fall fir die
Nichtbeachtung der Grundregeln fiir Reinigung
und Hygiene seitens des Benutzers verantwortlich
gemacht werden.

WARTEN

e Vor Offnen des elekirischen Einbauraumes im-
mer den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

* RegelmdBig die Dichtheit der Antriebswelle
uberprifen und sich vergewissern, dass das
Sicherheitssystem einwandfrei funktioniert.

e ACHTUNG: Das Gerdt nie in Betrieb nehmen,
wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt ist.

¢ Wenn das Gerdt nicht einwandfrei funktioniert
oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde, es
vom Stromnetz trennen und untersuchen lassen.

* Wenden Sie sich an lhren ROBOT-COUPE-

Kundendienst, falls Sie einen Defekt feststellen.
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IHR ENTSAFTER
J80 Ultra ¢ J 100 Ultra

Mit dem stabilen und robusten Entsafter J 80 Ultra/
J 100 Ultra lassen sich im Handumdrehen und
jederzeit eine Vielzahl vollkommen natiirlicher Séifte
zubereiten.

Der J80 Ultra/J 100 Ultra eignet sich hervorragend
fir die Zubereitung von frischen oder exotischen
Fruchtsdften, von Gemusesdften aller Art sowie von
schmackhaften, reinen und natirlichen
Fruchtcocktails.

Er lasst sich sowohl in Bars, Gaststétten, Kantinen
und Kindergérten als auch in Kliniken und in der
Digtkiche verwenden — Uberall dort, wo frischer
Obst- und Gemisesaft von herausragender
Bedeutung ist.

Insbesondere rohes Obst und Gemiise fihren dem
Kérper wichtige Vitamine, Mineralstoffe und Fasern
zu, die fir unser Wohlbefinden unerlasslich sind.
Gemisesdfte enthalten vor allem Mineralsalze,
wéhrend Obstsdfte in erster Linie aufgrund ihres
hohen Vitamingehalts Energie spenden.

MINERALSALZE

Der Gehalt an Mineralsalzen ist je nach Nah-
rungsmittel unterschiedlich.

Manche Mineralstoffe, wie z. B. Kalium,
Magnesium, Schwefel und Natriumchlorid
(Kochsalz) sind bei einer ausgeglichenen Ernéhrung
stets ausreichend vorhanden. Bei anderen
Mineralstoffen hingegen ist es nitzlich, die
Nahrungsmittel zu kennen, die viel davon enthalten.

Kalzium: Frischgemiise und Obst.
Phosphor: Hiilsenfriichte.
Kalium: frisches Gemise.

Eisen: Spinat, Petersilie.
Jod: alle pflanzlichen Nahrungsmittel.

VITAMINTABELLE OBST

.
0

Vitamine
Ananas
Apfel
Apfelsinen
Aprikosen
Birnen
Brombeeren
Erdbeeren
Grapefruit
Himbeeren
Kirschen
Kiwis
Melonen
Pfirsiche
Pflaumen

Rote Johannisbeeren
Schwarze
Johannisbeeren

Weintrauben
Zitronen

e 6 ¢ o o o o o o o o 0o o o o T

VITAMINTABELLE GEMUSE

Vitamine B1/B6 A
Endivien o
Fenchel
Knollensellerie
Kohl
Kopfsalat
Kresse
Mé&hren
Paprika
Petersilie
Salatgurken
Spargel
Spinat
Stangensellerie
Tomaten
Weif3e Riben
Zucchini
Zwiebeln

m

Das einfache Design des Gerdtes ermoglicht es,
rasch alle immer wieder gebrauchten Zubehéorteile
zum Warten bzw. Reinigen herauszunehmen und
wieder einzusefzen.

Um lhnen die Arbeit zu erleichtern, erklaren
wir lhnen die einzelnen Montageschritte in der
vorliegenden Bedienungsanleitung einen nach dem
anderen.

Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige
Informationen, die lhnen helfen sollen, den
grof3tméglichen Nutzen aus dem Kauf Ihres
Entsafters zu ziehen.

Wir empfehlen lhnen deshalb eindringlich, die

Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme
des Gerates zu lesen.

INBETRIEBNAHME
DES GERATES

Vergewissern Sie sich, bevor Sie das Geréit ansch-
lief3en, dass die Stromart Ihres Netzanschlusses mit
der auf dem Fabrikschild des Motors angegebenen
Stromart entspricht.

Der Entsafter J80 Ultra/J 100 Ultra wird mit einem
an das Netzkabel angeschlossenen Wechsel-
stromstecker geliefert.

Sich vergewissern, dass das Gerdt nicht beim
Transport oder beim Auspacken beschédigt wurde.

Insbesondere den einwandfreien Zustand des
Kabels und des Steckers iberpriifen.

DIESES GERAT MUSS UNBEDINGT GEERDET
WERDEN (STROMSCHLAGGEFAHR)!




MONTAGE J 80 Ultra

Einfiillschacht

Reibplatte

Tresterauswurf i
Gyt =
Griffe

Sieh

Sicherheitshiigel

0 Motorblock a Zentrifuge
Q Gehiiuse ° Tresterhehilter

e Tiille 0 Deckel

© vischenteil @) Tropfenfiinger

1) Den Motorblock so
auf die Arbeitsflache
stellen, dass sich die
Ein- und
Ausschalttasten lhnen
gegeniiber befinden.

2) Den Saftauffénger
auf den Motorblock set-
zen.

3) Das Zwischenteil
sorgféltig in den Saft-
aufféinger einsetzen.

Die Rippen des Zwi-
schenteils miissen sich
in die besondere For-
mung des Saftaufféingers
einfigen. Darauf
achten, dass
das Zwisch-
enteil korrekt
eingesetzt
wird.

| 4) Die Zentrifuge an
den Griffen anheben,
einsetzen und drehen,
bis sie ihre korrekte
Position einnimmt.

5) Den Deckel in die
Einkerbungen des
Zwischenteils einset-

WICHTIG!

Darauf achten, dass
sich der Stift der
Antriebswelle in die
entsprechende Kerbe
| der Zentrifugennabe

einfigt.

Sich auch an dem auf dem Deckel angebrachten
Schild orientieren:

3



(Sicherheitsschalter).

6) Den Tresterbehdalter
anbringen.

7) Den Sicherheits-
bigel verriegeln.

Zur Inbetriebnahme

ﬁ des Gerdtes die

Einschalttaste (1) befdti-
gen. Das Gerdat funk-
tioniert nur, wenn der
Sicherheitsbigel kor-
rekt geschlossen ist

Einen Behdlter unter die Tille stellen. Ihr Entsafter ist

nun betriebsbereit.
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MONTAGE J 100 Ultra

Einfillschacht

Reibplatte

Tresterauswurf +
Griffe _—

Sieh _
‘w

- EmE e (__o

Il

Sicherheitshiigel

Q, O

0 Motorblock e Lentrifuge o Band
© cehivse © Tresterhehilter @ Sodkel
© Tille @ ANuswurfirichter @ Tropfenfinger

O Ivischenteil @) Deckel

1) Den Motorblock so
auf die Arbeitsflache
stellen, dass sich die
Ein- und
Ausschalttasten Ihnen
gegeniiber befinden.

2) Den Saftauffdnger
auf den Motorblock set-
zen.

3) Das Zwischenteil
sorgfdltig in den Saft-
aufféinger einsetzen.

Die Rippen des Zwi-
schenteils miissen sich
in die besondere For-
mung des Saftaufféingers
einfigen. Darauf
achten, dass
das Zwisch-
enteil korrekt
eingesetzt
wird.




| 4) Die Zentrifuge an
den Griffen anheben,
einsetzen und drehen,
bis sie ihre korrekte
Position einnimmt.

5) Den Deckel in die
| Einkerbungen des
Zwischenteils einset-

WICHTIG!

Darauf achten, dass
sich der Stift der
Antriebswelle in die
entsprechende Kerbe
der Zentrifugennabe
einfigt.

Sich auch an dem auf dem Deckel angebrachten
Schild orientieren:

6) 2 Anwendungsméglichkeiten:

¢ Ununterbrochener Tresterauswurf.

Den Auswurftrichter
in die dafiir vorgese-
hene Aussparung
des Sockels setzen.

Darauf achten, dass
der Trester in einen
dafir geeigneten
Behdlter (nicht mitge-
liefert) fallt.

¢ Auswurf der Riickstdande in den Tresterbehalter.

| Den Tresterbehalter
anbringen.

7) Den Sicherheits-
bisgel verriegeln.

Zur Inbetriebnahme
Gerates die

Gerat
funktioniert nur, wenn
der Sicherheitsbigel
korrekt geschlossen ist (Sicherheitsschalter).

gen. Das

Einen Behdlter unter die Tulle stellen. Ihr Entsafter ist
nun betriebsbereit.

8) Verwendung des Bandes (s. S. 38) - (Option)

Bei der Verwendung
des Gerdtes am hinte-
ren Rand der
Arbeitsflache den
Auswurftrichter
mithilfe des mitgeliefer-
ten Bandes am Deckel
befestigen.
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VERSCHIEDENE . Ubfetrbllig!i Uber die .Vfrschiedenen Anordnungen je nach Arbeitsflache und Hohe der
ANORDNUNGEN Saftbehdlter (Beispiele):

.. Verwendung des . .
Das mit dem J 100 Ultra gelieferte Zubehsr wurde Behdlter Sockels 10 (s. S. 38) Gebrauch Verwendungsbeispiel

daraufhin konzipiert, sich den Bediirfnissen und der
Arbeitsumgebung jedes Benutzers anzupassen.

* Mit Tresterbehalter 6 (s. S. 38)

Normal | e Kein Loch in der Arbeitsfléiche
erforderlich.

Infolgedessen kann das Gerdt der Arbeitsfléiche

entsprechend verwendet werden:

¢ Je nach Hohe des Behdlters, in dem der Saft
aufgefangen wird, den Sockel 10 (s. S. 38)
verwenden oder nicht.

* Mit Auswurftrichter 7 und
Band 9 (s. S. 38)

Nicht erforderlich * Verwendung am hinteren Rand

der Arbeitsfléche. Kein Loch in

der Arbeitsfléche erforderlich.

®Bei normaler Verwendung kann der
Tresterbehdlter 6 (s. S. 38) je nach Zutaten iber
10 kg Rickstéinde aufnehmen, bevor er geleert

werdo s, s i Ruswarbicher 7 S 36
- : = * Verwendung mit Auswurf in einen
* Bei lntef:?lzerer Verwendupg ermogb||ch|: der _ Behdlter unter der Arbeitsfléiche.
Auswurftrichter 7 (s. S. 38) ein ununterbrochenes Maximale Ausséigen eines Loches mit einem
Entsaften ohne Leeren des Tresterbehdlters. Diese Hahe 16 cm Durchmesser von 10 cm in der
Art der Verwendung erfordert einen unter bzw. Arbeitsfliche erforderlich.
hinter die Arbeitsfléiche zu stellenden (nicht mitge-
Iieferten) grOBen Auffangbehfj|fer. o Mit Tresterbehadlter 6 (S. S. 38)
Bei dieser Verwendung gibt es 2 Méglichkeiten: * Normal | Kein Loch in der Arbeitsfléche
1) Ein Loch mit einem Durchmesser von 10 cm fir erforderlich.
die Aufnahme des Auswurftrichters 7 (s. Abb.
réchts) in. di? Arbeit.f,ﬂéche sdgen. Dabei wird Erforderlich, « Mit Auswurftrichter 7 (s. S. 38)
die Arbeitsfléiche optimal genutzt. wenn die Hohe .
i * Verwendung am hinteren Rand
2) Verwendung am hinteren Rand der Arbeitsfléiche. des Behlters der Arbeitsfléiche. Kein Loch in
Fir ein korrektes Aufstellen des Gerdtes verfigt 16 cm Gbertrifft der Arbeitsfléche erforderlich.
der Sockel 10 (s. S. 38) iber 2 Markierungen, et/ Intengly [ _
die sich Uber dem hinteren Rand der B MIENSIV" 1 o Mit Auswurftrichter 7 (s. S. 38)
Arbeitsfléche befinden missen. * Verwendung mit Auswurf in einen
. Behalter unter der Arbeitsfléiche.
Maximale

Achtung: Sich vergewissern, dass das Geréit nicht
Uber den Rand der Arbeitsflache hinausragt, um
einen Sturz des Gerates zu vermeiden.

Aussdgen eines Loches mit einem
Durchmesser von 10 cm in der
Arbeitsfléiche erforderlich.

Hohe 25 cm
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EMPFEHLUNGEN - Die Ricksténde kénnen ungleich in der Zentrifuge Vorbereitung der Friichte

verteilt sein. Wenn der Entsafter zu vibrieren

; . : °
e J80 Ulira * J 100 Ulira beglfmt, dqs. Gerat ouss::hohen und. die J80 Ultra ¢ J 100 Ulira
Zentrifuge reinigen. Den Betrieb danach wieder Voraehensweise
- Vor dem ersten Gebrauch empfiehlt es sich, dlle aufnehmen. 9
mit Lebensmitteln in Berihrung kommenden Teile - Darauf achten, dass Zwischenteil und Deckel kor- MOHREN Méh:endpuge'?rl'Er;ldenEdtt)SCrrneideQ' 2
Zu reinigen. rekt zusammengesetzt sind. Wl oder dni™ In gen ~nrsdTer geben.
- Vor jedem Gebrauch darauf achten, dass der ¢ j80 Ulirg APFEL andngﬁ:‘”pfel (gewaschen, ohne Aufkleber
Sicherungsbiigel korrekt verriegelt ist. Mit dem 180 Ultra | 4 ehrere Liter Saft :
- Mit dem ra lassen sich mehrere Liter Sa " :
- Bei der Inbetriebnahme des Gerétes und vor dem ERDBEEREN | Aus Geschmacksgriinden entstielen.

ohne Leeren des Tresterbehdalters zubereiten.
Den FU”SfCInd des Tresterbehdlters trotzdem ZITRUSFRUCHTE gtrusfrﬁchte schizﬂepﬁ Zitro?enﬁund
rege|m08|g uberwochen. rangen ungeschnitfen entsarten.

Einfillen der Frichte einen Saftbehdlter unter die
Tille und den Tresterbehdlter bzw. Auswur-
firichter unter dem Tresterauswurf anbringen.

- Darauf oChten' dass Zwischenteil und Deckel ANANAS Schélen und achteln (3 Messerschnitte).

- ZitrUSFrUChte vor Clem Entsqﬁen SChalen‘ korrekf Zusqmmengesefzf sind_
é -Obst und Gemiise mit dicker Schale (Ananas, - Immer darauf achten, dass der Tresterbehdlter MELONE Schalen und achteln.
Mango usw.) oder mit grOBen Kerr'en (z. B. korrekt ongebrocht wurde. Waschen, griine Stellen entfernen, zu
Honigmelone) vor dem Entsaften schalen bzw. e J100 Ultra TOMATEN zweit oder dritt ungeschnitten in den

entkernen. Steinobst (Pfirsiche, Aprikosen, Entsafter geben.

Kirschen usw.) vor dem Entsaften entsteinen und
Weintrauben abbeeren.

- J 100 Ulira mit Tresterbehdlter:
Es lassen sich mehrere Liter Saft ohne Leeren des
Tresterbehalters zubereiten. Den Fiillstand des
Tresterbehdlters trotzdem regelmdfig iberwachen.

PAPRIKA Waschen und der Léinge nach vierteln.

- Manche zu harten Frichte wie z. B. Kokosnusse SELLERIE In 6 bis 7 cm lange Stiicke schneiden.

eignen sich nicht zum Entsaffen.

- Der Entsafter J 80 Ultra/J 100 Ultra verfigt Gber
eine exklusive patentierte Einfillautomatik, die die
Verwendung des Stopfers Gberflissig macht.

- J 100 Ultra mit Auswurftrichter: GURKE Schalen und in etwa 15 cm lange Stiicke
Der mitgelieferte Auswurfirichter wurde fir einen schneiden.
intensiven Gebrauch des Gerdtes konzipiert.
Dadurch lasst sich das wiederholte Leeren des
- Um den gréften Nutzen aus dem J80 Ultra/J100  Tresterbehdlters wihrend des Betriebs vermeiden. Zum leichteren Einfillen in Sticke
Ultra zu ziehen, die Zutaten ununterbrochen und INGWER schneiden. Nicht zu viele Stiicke auf

FENCHEL In 6 bis 7 cm lange Stiicke schneiden.

~ . A - Bei einer Verwendung am hinteren Rand einmal hineingeben, damit sie sich nicht
ohne Zuhilfenahme des Stopfers in den der Arbeitsflache darauf achten, dass die gegenseitig blockieren.
Einfillschacht geben. FiBe des Gerates fest auf der Arbeitsfliche ste-

WEINTRAUBEN | Abbeeren, um Bitterkeit zu vermeiden.

- Die Obst- und Gemisestiicke in kleinen Mengen in hen. Die Arbeitsfldche so einrichten, dass das

den Einfillschacht geben. Gerdat nicht umkippen oder hinunterfallen kann. WICHTIG
- Am Ende des Entsaftungsvorgang das Gerdt noch Anmerkung: Bei intensiver téglicher Verwendung _

ein paar Sekunden laufen lassen, bis kein. den Auswurftrichter fir einen ununterbrochenen Gespritztes Obst und Gemise sor?fﬁltig
- Keine Eiswiirfel oder gefrorenen Friichte in den  Auswurf der Riicksténde verwenden, mit oder ohne rbelnlg.en, um alle Reste von Chemikalien zu
eseitigen.

Einfillschacht geben. Sockel.
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REINIGUNG

e Das Gerdt vor jeder Reinigung vom Stromnetz
trennen.

e Zum Spilen zwischen dem Entsaften zweier unter-
schiedlicher Obst- bzw. Gemisesorten bei laufen-
dem Gerdt ein Glas Wasser in den Einfillschacht
geben.

* Die Zentrifuge durch
Birsten der AufBenseite
des Siebs von Rick-
stdnden befreien. Eine
Birste oder die rauve
Seite eines Schwamms
verwenden.

® Fiir eine einwandfreie Reinigung zundchst das
Zwischenteil aus dem Saftaufféinger nehmen.

® Das Gerdt nach jedem Gebrauch vollsténdig rei-
nigen: den Saftauffénger, das Zwischenteil, den
Deckel und den Stopfer mit warmem Wasser spi-
len und mit einer Birste sowie einem geeigneten
Reinigungsmittel séubern.

® Um Beschddigungen zu vermeiden, die Bestand-
teile nicht gegen eine harte Fléiche schlagen.

Tipp: Wenn sich trockene Riicksténde in der
Zentrifuge festgesetzt haben, 5 bis 10 Minuten in
heiflem Wasser einweichen.

A WICHTIG

Vergewissern Sie sich, dass lhr Spilmittel mit
Kunststoff und Edelstahl vertraglich ist. Manche
stark alkalische Spilmittel (mit einem hohem
Gehalt an Natriumkarbonat oder Ammoniak)
vertragen sich nicht mit gewissen Kunststoffen
und kénnen die entsprechenden Bestandteile
rasch beschadigen.

A WICHTIG

Den Motorblock nie in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen und nie mit Wasser
bespritzen!

Nicht mit einem Wasserstrahl oder einer
Schaumdiise reinigen.

Den Motorblock ggf. mit einem feuchten Tuch
reinigen.
Vorher den Stecker aus der Steckdose ziehen.

TECHNISCHE
DATEN

* Motorblock ——> aus Edelstahl
e Saftauffénger > aus Edelstahl
* Sieb

* Reibplatte > aus Edelstahl

> aus Edelstahl

o Beliffteter > mit konstanter Drehzah
Elektromotor ( 3000 U/min)

e Durchsatz———> 100 - 120 kg/Std. Obst
bzw. Gemuse* beim J80
Ultra
120 - 160 kg/Std. beim
J100 Ultra.

* Bei optimalen Entsaftungshedingungen: geeignete Arbeitstliche,
Friichte vorbereitet und Zubehtr (Karaffe, Milleimer usw.) bereitges-
fellr.

e GEWICHTE

Netto Verpackt
180 Ulira 10,9 kg 12,8 kg
1100 Ultra 12,9 kg 15,6 kg

e ABMESSUNGEN (in mm)
J80 Ultra

502

Yy

A

596

s}

rebolfcoups’

4100 Ul

271

A
Y

235

A

538

e ARBEITSHOHE

Den Entsafter J 80 Ultra/J 100 Ultra auf eine ebene
und stabile Arbeitsfléche in einer fur seinen
Gebrauch geeigneten Arbeitshche stellen.

e GERAUSCHPEGEL

Der Gerduschpegel (Gquivalenter Dauverschallpegel)
des Entsafters im Leerlaufbetrieb liegt unterhalb von

70 dB (A).



* ELEKTRISCHE DATEN

J80 Ultra
Motor Drehzahl (U/min) Stromaufnahme (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220V/ 60 Hz 3600 6
230V/ 50 Hz 3000 7
J100 Ultra
Motor Drehzahl (U/min) Stromaufnahme (A)
120 V/ 60 Hz 3600 9
220 V/ 60 Hz 3600 8
230V/ 50 Hz 3000 8

Die Leistung ist auf unserer Datenplakette angege-
ben.

SICHERHEIT

e Der J80 Ultra/J 100 Ultra lasst sich nur einschal-
ten, wenn der Deckel korrekt aufgesetzt und der
Sicherungsbiigel korrekt verriegelt ist. Der Motor
kommt zum  Stillstand, sobald der
Sicherungsbigel entriegelt oder die (rote)
Ausschalttaste betdtigt wird.

e Der J 80 Ultra/J 100 Ultra verfigt Gber eine leis-
tungsstarke elektrische Bremse, durch die das
Gerdit innerhalb von weniger als 2 Sekunden zum
Stillstand kommt, wenn der Sicherungsbiigel wih-
rend des Betriebs gedffnet wird.

® Um den Betrieb wieder aufzunehmen, den Deckel
wieder korrekt mit dem Sicherungsbiigel verrie-
geln und die (griine) Einschalttaste betétigen.

* Der J 100 Ulira ist mit einem Uberhitzungsschutz
ausgestattet, der den Motor bei einer zu langen
Uberlastung automatisch abschaltet.

In dem Fall warten, bis sich das Gerét abgekihlt
hat und dann den Uberhitzungsschutz an der
Unterseite des Gerdtes erneut aktivieren.

o ACHTUNG: Das Gerat ausschlieBBlich mit dem

korrekt angebrachten Tresterbehdlter bzw.
Auswurftrichter (beim J 100 Ultra) verwenden.

¢ Vor dem Entfernen des Tresterbehdlters bzw.
Auswurftrichters (beim J 100 Ultra) das Gerdit ab-
schalten.

* Niemals mit der Hand oder einem Gegenstand in
den Tresterauswurf greifen, solange das Gerét an
das Stromnetz angeschlossen ist oder sich die
Zentrifuge dreht.

e Den Stecker nie am Kabel oder mit feuchten
Handen aus der Steckdose ziehen.

A ERINNERUNG

* Niemals versuchen, die Verriegelungs- oder
Sicherheitssysteme zu umgehen.

e Keine Nicht-Lebensmittel-
Produkte in den Einfillschacht
geben.

* Das Gerdt verfiigt iber einen
Deckel mit einer einzigartigen
patentierten Einfillautomatik. Die
Zutaten missen lediglich in den Einfillschacht
gegeben werden und das Gerét erledigt den
Rest.

* Wenn trotzdem Zutaten im Einfillschacht
stecken bleiben sollten, NIEMALS einen
anderen Gegenstand als den Stopfer benutzen,
um den Einfillschacht frei zu bekommen.
Andere L6sung: das Gerét ausschalten ud die
Zutaten aus dem Einfillschacht nehmen.

* Niemals Zutaten mit der Hand in den
Einfillschacht stopfen.

e Niemals mit der Hand oder einem Gegenstand
in den Tresterauswurf greifen, solange das
Gerdt an das Stromnetz angeschlossen ist oder
sich die Zentrifuge dreht.

IM FALL EINES PROBLEMS

PROBLEM URSACHEN / BEHEBUNG
Das Gerdat - Die Sicherungen lhres Stromnetzes
funktioniert nicht. iberpriifen.
- Den Sicherungsbiigel korrekt
verriegeln.
J100 Ultra:

- Sich vergewissern, dass der Uber-
hitzungsschutz (Schalter an der
Unterseite des Gerdtes) aktiviert ist.

- Das Gerdt wurde nicht korrekt
zusammengesetzt (s. Abschnitt
"Montage").

- Ein Zubehorteil ist defekt.

Das Zubehdrteil austauschen.

Ungewdhnliches
Geréusch

Die Zutaten werden
ungenigend zerrieben.

- Die Reibplatte ist abgenutzt.
Die Reibplatte in der Zentrifuge
austauschen.

- Zutaten sind im Einfillschacht fest-
geklemmt. Die Zutaten entfernen.

- Der Tresterbehdilter ist voll oder die
Zentrifuge weist aufgrund von
Riickstéinden auf dem Sieb eine
Unwucht auf.

- Bei stéindigem Vibrieren priifen, ob
die Zentrifuge nicht defekt ist.

Das Gerdt vibriert.

Die Zentrifuge bleibt
nicht gleich nach dem
Entriegeln des Sicher-
ungsbiigels stehen.
Das Geréit kommt nach
mehr als 2 Sekunden
zum Stillstand.

WICHTIG: Im Fall einer Reparatur dirfen nur
Original-Ersatzteile von Robot-Coupe verwendet
werden.

- Das Gerét durch qualifiziertes
Personal iberpriifen lassen.

NORMEN

Siehe Konformitétserklérung Seite 2. 3
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REZEPTE

Obst und Gemiise lassen sich in unzéhligen
Kombinationen zu hundertprozentig natirli-
chen und farbenfrohen Cocktails mischen.
Lassen Sie lhrer Phantasie freien Lauf. Beachten
Sie dabei lediglich ein paar goldene Regeln
der Cocktailzubereitung:

 Nur ungespritzte Friichte verwenden.

* Mit dem Shaker werden triibflissige
Mischungen regelméfBiger

e Das Unterteil des Shakers mit Eiswiirfeln fillen.

Nicht zu lange schiitteln, denn sonst schmilzt
das Eis und verdirbt das Getréink.

Hier nun einige Cocktail-Rezepte fir etwa 4
Personen.

PFIRSICH MIT PFIFF

Zutaten (fir 3 Glaser):

* 6 entsteinte Pfirsiche

e !> Zitrone

e | grof3e Prise gemahlene Muskatnuss

® 300 ml Sodawasser

e 1 dinne Scheibe Ingwer
Zubereitung: Die Pfirsiche entsteinen und die Zitrone
schdlen.

Der Ingwer braucht nicht geschalt zu werden.
Nacheinander die Pfirsiche, die Ingwerscheibe und die
halbe Zitrone in den Entsafter J80 Ultra bzw. J 100 Ultra
geben.

Die gemahlene Muskatnuss mit dem Sodawasser und
dem Saft verrihren. Auf drei Gléser aufteilen.

Garnier-Tipp: ddie Glédser mit diinnen Pfirsichscheiben
garnieren.

Variante: Fiir diesen Saft eignen sich weif3- und gelbflei-
schige Sorten.

WASSERMELONENSAFT MIT HONIG

GURKENMILCH

Zutaten (fir 3 Glaser):

® 750 g Wassermelone

* 2 geschiilte Zitrone

® 20 g Honig

e 20 g Wasser
Zubereitung: Das Wasser mit dem Honig zum Sieden
bringen und abkihlen lassen.

Die Wassermelone schélen, entkernen und in grofie
Stiicke schneiden. Die Wassermelone und die geschélte
Zitrone in den Entsafter J 80 Ultra bzw. J 100 Ultra
geben.

Zunéchst den verdiinnten Honig und dann den
Wassermelonensaft in die Gléser gief3en.

Garnier-Tipp: mit diinnen Wassermelonenscheiben
servieren.

MOHREN-BOOSTER

Zutaten (fir 4 Gléser):
e 4 Mshren
® 4 Orangen
e 1 diinne Scheibe Ingwer
e Eiswiirfel

Zubereitung: Mshren nicht schélen, sondern nur putzen.
Die Orangen schélen. Die M&hren, den Ingwer und die
Orangen in den Entsafter J 80 Ultra bzw. J 100 Ultra
geben.

Den Saft in vier Glaser gie3en. Eiswiirfel hinzufigen und
servieren.

Garnier-Tipp: mit einer Orangenscheibe und einer

griinen Olive garnieren.

Zutaten (fir 4 Gléser):
e | Salatgurke
e 4 Apfel (Granny Smith)
e 3 EL Dill
e /2 Zitrone
e Ziegenmilch

Zubereitung: Die Gurke braucht nicht geschalt zu
werden, da ihre Schale Vitamine enthdlt und dem Saft
Farbe hinzufigt. Verwenden Sie deshalb vorzugsweise
Bio-Gurken. Die Gurke, die Apfe|, den Dill und die halbe
Zitrone in den Entsafter J 80 Ultra bzw. J 100 Ultra
geben. Die Ziegenmilch mit dem Saft vermischen.

Garnier-Tipp: mit diinnen Radieschen-Scheiben garnie-
ren, die Sie mit lhrem Robot-Coupe-Gemiiseschneider
(1-mm-Schneidscheibe) geschnitten haben

BEERENROTER SAFT

Zutaten (fiir 4 Gléser):
® 300 g Erdbeeren
® 3 Mshren
e 14 Ananas
Zubereitung: Die Ananas schdlen und entsaften. Die

Erdbeeren brauchen nicht entstielt zu werden, die Stiele
geraten automatisch in den Tresterbehdilter.

Nacheinander die Ananas, die Erdbeeren und die
Madhren in den Entsafter J 80 Ultra bzw. J 100 Ultra
geben. Gut mischen und die Gléser mit Erdbeerscheiben
garnieren.

Variante: Der Cocktail kann mit gemahlenen Gewiirzen
wie z. B. Vanille, Kardamom oder Ingwer abgeschmeckt
werden.



APFEL-KIWI-SAFT

Zutaten (fiir 3 Gldser):

e 3 Apfel (Granny Smith)

e /> Limette

® 3 Kiwis
Zubereitung: Die Zitrone schdlen. Die Kiwis schélen, um
dem Cocktail eine sattgrine Farbe zu verleihen. Die

Apfel, die Kiwis und die halbe Limette in den Entsafter
J80 Ultra bzw. J100 Ultra geben.

Mit einem Loffel vermischen und gleich servieren, da der
Apfelsaft rasch oxidiert

Variante: Wenn lhnen der Saft zu sauver ist, kénnen Sie
ein wenig Honig oder Rohrzucker hinzufiigen. Die Kiwis
kénnen durch eine Salatgurke oder eine Stange Sellerie
ersetzt werden.

SUSSER GRAPEFRUITSAFT

Zutaten (fiir 3 Gldser):
® 250 g Orangen
* 250 g Grapefruit
e 250 g Erdbeeren

Zubereitung: Die Orangen und die Grapefruit schélen,
um einen bitteren Geschmack zu vermeiden. Sémtliche
Frichte in den Entsafter J 80 Ultra bzw. J 100 Ultra
geben.

Gut verrihren und in die Glaser fiillen.

Variante: Wenn lhnen der Saft zu sauver ist, kénnen Sie
ein wenig Honig oder Rohrzucker hinzufiigen.

ORIENT-COCKTAIL

Zutaten (fir 3 Gléser):
e /> Ananas
® 3 Orangen
e 1 TL Vanilleextrakt

Zubereitung: Die Orangen und die Ananas schdlen.
Zunéichst die Ananas, dann die Orangen in den Entsafter
J80 Ultra bzw. J100 Ultra geben.

Den Saft mit dem Vanilleextrakt vermischen und in
Wodkaglésern servieren

Variante: Die Orangen durch Kokosmilch ersetzen.

KLASSIKER

Zutaten (fir 3 Glaser):
e 4 Méhren
e 3 Apfel
e | Zitrone

Zubereitung: Die Zitrone schalen. Mdhren nicht schélen,
sondern nur putzen. Die M&hren, die Apfel und
die Zitrone in den Entsafter J 80 Ultra bzw. J 100 Ultra
geben.

Gut verrihren und servieren.

Variante: Die Apfel kénnen durch Birnen ersetzt werden.

GAZPACHO

Zutaten (fir 3 Gléser):
® 500 g reife Tomaten
® 5 rote Paprikaschote
e 5 Salatgurke
® > Stange Sellerie
e 1 EL Olivensl
e Sherry-Essig
* Salz
o Pleffer

Zubereitung: Scéimtliche Zutaten entsaften, das Olivendl,
einen Tropfen Essig und Salz hinzufiigen.

Mit einem Spritzer Zitronensaft und einer
Tomatenschiebe garnieren. Zu Beginn der Mahlzeit
servieren, um die appetitmachenden Eigenschaften der
Tomaten zu nutzen.

MELON

Zutaten (fir 3 Gléser):
® 400 g Honigmelone
e 1 Apfel (Granny Smith)
e /> Zitrone

Zubereitung: Zubereitung: Die Melone schélen und in
grofde Stiicke schneiden.

Die Zitrone schélen. Die Melone, die halbe Zitrone und
den Apfel in den Entsafter J 80 Ultra bzw. J 100 Ultra
geben.

Mit einem Loffel verrihren und gleich servieren. Mit eini-
gen Minzebldttern verfeinern.

Garnier-Tipp: mit dem Gemiiseschneider von Robot-
Coupe (mithilfe des 5-mm-Wiirfelgatters) Melonenwiirfel
zubereiten und die Cocktails damit garnieren.

BIRNE UND MELONE MIT KURKUMA

Zutaten (fir 4 Gldser) :
* 400 g Cantaloupe-Melone

e 1 Grapefruit

e /2 Birne

e 5 Apfel (Golden Delicious)
e 1 diinne Scheibe Ingwer

e /5 Stéingel Zitronengras

* 1 Messerspitze Kurkuma

Zubereitung: Die Melone und die Grapefruit schélen.
Nacheinander Apfel, Ingwer, Zitronengras, Birne,
Melone und Grapefruit in den Entsafter J80 Ultra bzw. J
100 Ultra geben. Gut verrihren und in 4 Gléser fillen.

Garnier-Tipp: mit dinnen Birnenscheiben garnieren, die
Sie mit lhrem Robot-Coupe-Gemiiseschneider (1-mm-

Schneidscheibe) geschnitten haben.
45
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APFEL-SELLERIE-SAFT

SPARGELSHOOTER

Zutaten (fir 4 Gléser) :
e 4 Apfel (Granny Smith)

e 2 Stangen Sellerie

e | diinne Scheibe Ingwer
e /2 Zitrone

® Salz

Zubereitung: Obst und Gemiise griindlich waschen.
Sellerie, Ingwer und Apfel in den Entsafter J 80 Ultra
bzw. J 100 Ultra geben. Mit Salz abschmecken. Gleich

servieren, weil der Saft sonst seine Vitamine verliert.

Garnier-Tipp: mit diinnen Apfelscheiben garnieren, die
Sie mit lhrem Robot-Coupe-Gemiiseschneider (1-mm-
Schneidscheibe) geschnitten haben.

Variante: Anstelle von Apfeln kénnen Birnen verwendet
werden.

RED COCKTAIL

Zutaten (fir 4 Glaser) :
e | griindlich gereinigte rote Bete
e 2 Méhren
e 2 kleine Trauben rote Weinbeeren
e 2 Apfel (Granny Smith)
e Cayenne-Pfeffer

Zubereitung: Die Trauben abbeeren. Die rote Bete und
die Friichte in den Entsafter J 80 Ultra bzw. J 100 Ulira
geben.

Mit Cayenne-Pfeffer abschmecken und sehr kalt servieren.

Garnier-Tipp: das Glas mit einer Scheibe einer kleinen
roten Bete garnieren.

Zutaten (fir 3 Gléser):
e 1 kg Griinspargel
e | Prise Piment d’Espelette
e | Prise Fleur de sel

Zubereitung: Den Spargel schélen, die harten Enden ent-
fernen

und in den Entsafter J80 Ultra bzw. J100 Ultra geben.
Mit etwas Piment d'Espelette und Fleur de sel abschmecken.

Schmeckt hervorragend zu einem Lachsgericht.
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robot@coupe®

N° de série / Serial number

J 80 Ultra 2520 -=---

Index | Piéce/Part | Désignation Description
1 39 895 | ENS. SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
2 39 896 | LEVIER DE BLOCAGE LOCKING LEVER
3 39 897 | ENS. CENTRAGE DE CUVE BOWL CENTRING
4 501 010S | BAGUE D’ETANCHEITE SHAFT SEAL
5 39 898 | CACHE PALIER (Qté = 2) BEARING CACHE (Qty = 2)
6 39 899 | ENS. BLOC MARCHE/ARRET ON/OFF BLOCK ASSEMBLY
7 39 900 | ENS. PALIER GAUCHE LEFT BEARING ASSEMBLY
8 507 007S | INTERRUPTEUR SWITCH
9 39 901 | ENS. PALIER DROIT RIGHT BEARING ASSEMBLY
10 39 902 | DEFLECTEUR D’ AXE SHAFT DEFLECTOR
11 39 903 | CENTRAGE MOTEUR MOTOR CENTRING
12 39 904 | GOUPILLE MOTOR SHAFT PIN
13 39 905 | ENS. ROULEMENTS BALL BEARINGS KIT
14 39 906 | CONDUIT DE VENTILATION BAFFLE
15 118 512S | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
16 39 907 | DEFLECTEUR MOTEUR MOTOR DEFLECTOR
17 39 927 | ENS. TABLEAU COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
18 39 908 | POUSSOIR PUSHER
19 39 909 | COUVERCLE LID
20 39 910 | ENS. PANIER BASKET ASSEMBLY
21 39 911 | DISQUE RAPEUR GRATER
22 39 929 | RONDELLE INCLINEE ANGLED SPACER
23 39 912 | FILTRE SIEVE
24 39 913 | MOYEU HUB
25 39 914 | COLLERETTE DE CUVE BOWL FLANGE
26 39 915 | CUVE BOWL
27 39 916 | BEC VERSEUR SPOUT
28 39 917 | COLLECTEUR DE PULPE PULP COLLECTOR
29 39 928 | PIEDS (Qté =4) FEET (Qty = 4)
30 39 960 | KIT VISSERIE (incluant toutes les vis du bloc moteur) SCREWS KIT (including all screws for the motor base)
31 39 516 | RAMASSE GOUTTES DRIP TRAY
32 39 587 | RESISTANCE RESISTOR
Index Désignation Description
A ENS. SOCLE BASE ASSEMBLY
B CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
P MODULE DE FREINAGE BRAKING MODULE
X CONDENSATEUR CAPACITOR
Y RELAIS MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Machine Voltage A B M P X Y
56 005 120/60/1 39918 39 890 39 924 39 894 600 089S 500 296S
56 010 SAU 39922 39 889
56 011 BRA 220/60/1 39593 39 594 39925 504 674S
56 004
56 000 39919 39 888
56 006 CH 39 920 39 893 39 880 600 018S
56 007 DK 230/50/1 39 921 39 892 39 926 500 289S
56 001 UK 39922 39 889
56 020 ZAF 39 595 39 597
56 002 Aust 240/50/1 39923 39 891
Maj : 06/2011 | REV :f
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N° de série / Serial number

J 100 Ultra J602----- --
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robot@coupe®

J 100 Ultra

N° de série / Serial number

-602----- --
Index | Piece/Part | Désignation Description
1 39 512 | ENS. SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
2 39 896 | LEVIER DE BLOCAGE LOCKING LEVER
3 39 897 | ENS. CENTRAGE DE CUVE BOWL CENTRING
4 501 010S | BAGUE D’ETANCHEITE SHAFT SEAL
5 39 898 | CACHE PALIER (Qté = 2) BEARING CACHE (Qty = 2)
6 39 988 | ENS. BLOC MARCHE/ARRET ON/OFF BLOCK ASSEMBLY
7 39 900 | ENS. PALIER GAUCHE LEFT BEARING ASSEMBLY
8 | 507 007S | INTERRUPTEUR SWITCH
9 39 901 ENS. PALIER DROIT RIGHT BEARING ASSEMBLY
10 39 902 | DEFLECTEUR D’ AXE SHAFT DEFLECTOR
11 39 903 | CENTRAGE MOTEUR MOTOR CENTRING
12 39 904 | GOUPILLE MOTOR SHAFT PIN
13 39 905 | ENS. ROULEMENTS BALL BEARINGS KIT
14 39 906 | CONDUIT DE VENTILATION BAFFLE
15 118 5128 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
16 39 509 | DEFLECTEUR MOTEUR MOTOR DEFLECTOR
17 39 927 | ENS. TABLEAU COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
18 39 006 | POUSSOIR PUSHER
19 39 909 | COUVERCLE LID
20 49 057 | ENS. PANIER USAGE INTENSIF BASKET ASSEMBLY HEAVY DUTY
21 49 048 | DISQUE RAPEUR USAGE INTENSIF GRATER HEAVY DUTY
22 39 929 | RONDELLE INCLINEE ANGLED SPACER
23 39 912 | FILTRE SIEVE
24 39 913 | MOYEU HUB
25 39 914 | COLLERETTE DE CUVE BOWL FLANGE
26 39 915 | CUVE BOWL
27 39 916 | BEC VERSEUR SPOUT
28 39 513 | COLLECTEUR DE PULPE PULP COLLECTOR
29 39 928 | PIEDS (Qté =4) FEET (Qty = 4)
30 39 514 | KIT VISSERIE (incluant toutes les vis du bloc moteur) SCREWS KIT (including all screws for the motor base)
31 39 522 | GOULOTTE D’EJECTION CONTINUE CONTINUOUS PULP EJECTION CONDUIT
32 39 510 | SANGLE STRAP
33 39 515 | SUPPORT DE MACHINE MACHINE BASE
34 39 516 | RAMASSE GOUTES DRIP TRAY
35 39 587 | RESISTANCE RESISTOR
36 39 833 | PIEDS DE SUPPORT DE MACHINE (Qté = 4) MACHINE BASE FEET (Qty = 4)

| Maj:01/2013 | REV:e
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® N° de série / Serial number
robot@coupe J 100 Ultra 2602 -nme -
Index Désignation Description
A ENS. SOCLE BASE ASSEMBLY
B CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
P MODULE DE FREINAGE BRAKING MODULE
X CONDENSATEUR CAPACITOR
Y1-Y2 RELAIS DE DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Z COUPE - CIRCUIT CIRCUIT BREAKER
Machine Voltage A B M P X Y1 Y2 Z
- 118 4428
56 109 100/50-60/1| 39 592 39 890 39 529 39894 |600 089S i 39 589
56 105 120/60/1 39 598 39 524 39 588 39 590
56110 SAU 39 530 39 889
220/60/1 39 528
56 104
39 531 39 888
56 100
56 106 CH 39534 39893
39880 |600087S|504674S - 39 591
56 107 DK 230/50/1 39 535 39892 39 523
56101 UK 39 530 39889
56 120 ZAF 39 596 39 597
56102 Aust | 240/50/1 39 536 39 891
| Maj:01/2013 | REV:e
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J 80 Ultra 120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~

[ J 100 Ultra

220/60Hz - 230V/50 Hz 1~

rouge / red / rojo / rot - 120V/60Hz
violet / purple / purpura / violett - 220V/60Hz
blanc / white / blanco / wei3 - 230V/50Hz

Francais

English

Espanol

Deutch

CD | Condensateur de démarrage Starting capacitor Condensador d'arranque Anlasskondensator
DT | Coupe-circuit * Circuit breaker * Disyuntor * Ausschalter *
EA | Phase auxiliaire Starting phase Fase auxiliar Hilfsphase
EP | Phase principale Main phase Fase principale Hauptphase
KD [ Relais de démarrage Starting relay Rele d'arranque Anlassrelais
MA | Interrupteur MARCHE / ARRET | ON/ OFF switch Interruptor MARCHA / PARADA | Stop / Betriebsschalter
MF | Module de freinage Braking module Médulo de frenado Bremsmodul
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor monofasico Motor einphasig
PTO | Protecteur thermique du moteur | Motor thermal protector | Protector termico del motor Motorthermoschutz
R | Résistance 1 Ohm 6 W Resistor 1 Ohm 6 W Resistencia 1 ohmio 6 w Widerstand 1 Ohm 6 W
SW | Interrupteur sécurité étrier Clamp safety switch Interruptor de securidad cojinet | Steigbligel zur Deckelsicherheit
brun / brown / pardo / braun

orange / naranja

vert-jaune / green-yellow / verde-amarillo / grin-gelb

blanc / white / blanco / weiB

noir/ black / negro / schwarz

noir / black / negro / schwarz

noir/ black / negro / schwarz

blanc / white / blanco / weiB

MF

220V/60Hz
230V/50Hz

brun / brown / pardo / braun
bleu / blue / azul / blau

vert / green / verde / griin

noir / black / negro / schwarz

blanc / white / blanco / weiB

vert-jaune / green-yellow / verde-amarillo / griin - gelb

i

qﬁ

'

rouge / red|/ rojo / rot
]

noir/ black / negro / schwarz

noir / black / negro / schwarz [ |

\ \

N
L

DT ALIMENTATION
OFF ) jO———— J80o Ult 120V/60Hz US : 12A SUPPLY
ra z :
@ ° J100 Ultra 220V/60Hz - 230V/50Hz : 10A ALIMENTACION
& STROMVERSORGUNG
@ % N 'est pas utilisé sur les autres modéles
Is not used on all other models
ON No utilizado con los otros modelos
MA rouge / red / rojo / rot Kein auf andere Modelle verwendet werden
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J 100 Ultra

100V/50-60Hz - 120V/60 Hz 1~

noir / black / negro / schwarz
vert / green / verde / griin

—~100V/50-60Hz
-~ 120V/60Hz

noir / black / negro / schwarz

\KD

brun / brown / pardo / braun

noir / black / negro / schwarz

orange / naranja

noir / black / negro / schwarz|

vert-jaune / green-yellow / verde-amarillo / griin-gelb

N

noir / black / negro / schwarz

Lblanc / white / blanco / weiB

R

OFF
©

O
ON

noir / black / negro / schwarz

™\

MA

———

blanc / white / blanco / weiB

|I*

MF

©_ ©

CD

vert / green/ verde / grin

Francais English Espanol Deutch
CD | Condensateur de démarrage Starting capacitor Condensador d'arranque Anlasskondensator
DT | Coupe-circuit Circuit breaker Disyuntor Ausschalter
EA | Phase auxiliaire Starting phase Fase auxiliar Hilfsphase
EP [ Phase principale Main phase Fase principale Hauptphase
KD | Relais de démarrage Starting relay Rele d'arranque Anlassrelais
MA | Interrupteur MARCHE / ARRET | ON/ OFF switch Interruptor MARCHA / PARADA | Stop / Betriebsschalter
MF | Module de freinage Braking module Médulo de frenado Bremsmodul
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor monofasico Motor einphasig
PTO | Protecteur thermique du moteur | Motor thermal protector | Protector termico del motor Motorthermoschutz
R | Résistance 1 Ohm 6 W Resistor 1 Ohm 6 W Resistencia 1 ohmio 6 w Widerstand 1 Ohm 6 W
SW | Interrupteur sécurité étrier Clamp safety switch Interruptor de securidad cojinet | Steigblgel zur Deckelsicherheit
gris / grey / grey / grau - 100V/50-60Hz
rouge / red / rojo / rot -~ 120V/60Hz

ALIMENTATION
SUPPLY
ALIMENTACION
STROMVERSORGUNG

=+

~~_ blanc / white / blanco / weiB

rouge / red|/ rojo / rot
—

noir / black / negro / schwarz  ~:

N

noir / black / negro / schwarz [ 1—1__| noir / black / negro / schwarz L

rouge / red / rojo / rot

DT

J100 Ultra  100V/50-60Hz
J100 Ultra  120V/60Hz

:15A
T12A
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L6l

FICHE DE MONTAGE MONTAGE DU PANIER 39 910

rObOt@coupe ASSEMBLY SHEET ASSEMBLY OF THE BASKET 39 910

2

4 & VERIFIER LA FORME DU MOYEU
CHECK THE HUB SHAPE

A aligner

Index Piece /Part | Désignation Description Quantité / Quantity

1 39912 FILTRE SIEVE 1

2 39913 MOYEU HUB 1

3 39929 RONDELLE INCLINEE ANGLED SPACER 1

4 39 911 DISQUE RAPEUR GRATER 1

5 206 162 ECROU HM4 INOX NUT HM4 (Stainless Steel) 3

6 200123 VIS F M4x12 INOX SCREW M4x12 (Stainless Steel) 3

7 206 972 VIS F M4x10 INOX SCREW M4x10 (Stainless Steel) 3
430 445 | Maj : 09/2011 | REV : ¢
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Head Office, French, Service Clients Belgique
Export and Marketing Department: 26, Rue des Hayettes
48, rue des Vignerons 6540 Mont Sainte-Geneviéve
94305 Vincennes Cedex - France Tél. : (071) 59 32 62
Tel.: 01 43 98 88 15 - Fax: 01 43 74 36 26 Fax : (071) 59 36 04
Email: international@robot-coupe.com Email : info@robot-coupe.be
Delegacién comercial en Espaiia: Robot-Coupe Italia srl
Riera Figuera Major, 13-15 baix Via Stelloni Levante 24/a
08304 Mataré (Barcelona) 40012 Calderara di Reno (BO)
Tel.: (93) 741 10 23 - Fax: (93) 741 1273 Tel: 051 72 68 10 - Fax: 051 72 68 12
Email: robot-coupe@robot-coupe.e.telefonica.net Email: info@robot-coupe.it

www.robot-coupe.com
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